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Taytelainen jogurttijaatelo

4 annosta

2 munankeltuaista

Y2 dl Dansukker Tomusokeria tai Luomutomusokeria
%% dl Dansukker Glukoosisiirappia

1dlitse tehtya (vadelma)hilloa

1dl kuohukermaa

2 dl maustamatonta jogurttia

1. Vaahdota keltuaiset, tomusokeri ja .
glukoosisiirappi vaahdoksi. Sekoita hillo %WMPU
joukkoon. Glukﬁ%

2. Vatkaa kerma kovaksi vaahdoksi. Sekoita 2 7
kermavaahto ja jogurtti munavaahtoon. W } . Ml

3. Kaada jaateld vuokaan ja laita pakasti- s QMW .
meen noin 4-5 tunniksi. Sekoita jaatel6a WM
muutaman kerran pakastumisen aikana.

4. Nosta jaateld jdakaappiin hetkeksi ennen
tarjoilua.

Wit S e

aa kek voisula ja kaneli
coon.

Vaahdota vispikerma.

3. Sekoita jogurtin joukkoon sokeri ja vanil-
jasokeri seka sitruunan mehu ja raastettu
ele kermavaahto joukkoon.
j at.
ain
ogurtti-kerma-
iketta. Koristele

Vinkki!
Voit koota marjaherkun myds yhteen
isq.mpaan tarjoilukulhoon.
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Suomalainen

TALOUSSOKERI
Finskt Strosocker z

Parhaat maut o

Suomen suveen! ' SOKERT

Dansukker tarjoaa sinulle makoisimmat
raaka-aineet kesdiseen leivontaan, kokkaukseen
ja marjojen sdiléntdcin. Tutustu laajaan tuote-
valikoimaamme ja kesdisiin resepteihimme * .
Dansukker Taloussokeri

dansukker.fi

saa kesélla uuden ulkoasun!
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Suomen Sokeri Oy

Sokeritehtaantie 20, 02460 Kantvik www.facebook.com/IhanltseTehty g‘“"“’"‘%,
Kuluttajapalvelu puh. 0800 0 4400 (klo 12-15)  instagram.com/dansukkersuomi g S,
kuluttajapalvelu@dansukker.fi fi.pinterest.com/dansukkersuomi

www.dansukker.fi youtube.com/dansukkersuomi o



