










Täyteläinen jogurttijäätelö
4 annosta

2 munankeltuaista
½ dl Dansukker Tomusokeria tai Luomutomusokeria
½ dl Dansukker Glukoosisiirappia
1 dl itse tehtyä (vadelma)hilloa 
1 dl kuohukermaa
2 dl maustamatonta jogurttia

Minimarjaherkku
4–6 annosta

100 g kaurakeksejä
50 g sulatettua voita
ripaus kanelia

Täyte
2 dl vispikermaa
2 dl paksua maustamatonta jogurttia
1 dl suomalaista Dansukker Taloussokeria
1 tl Dansukker Vaniljasokeria
½ sitruunan mehu ja raastettu kuori

Lisäksi
200 g tuoreita marjoja
1 dl kinuskikastiketta (ks. viereinen resepti)

1.	 Murskaa keksit ja sekoita voisula ja kaneli 
joukkoon. 

2.	 Vaahdota vispikerma. 

3.	 Sekoita jogurtin joukkoon sokeri ja vanil-
jasokeri sekä sitruunan mehu ja raastettu 
kuori. Kääntele kermavaahto joukkoon. 

4.	 Puhdista marjat ja puolita isoimmat. 

5.	 Kokoa minimarjaherkut kerroksittain 
kauniisiin lasimaljoihin: pohjalle keksi-
murua, sitten marjoja, jogurtti-kerma-
vaahtoa ja kinuskikastiketta. Koristele 
marjoilla.

Helppo ja herkullinen 
kinuskikastike
2 dl kuohukermaa
1 dl suomalaista Dansukker Taloussokeria
1 dl Dansukker Fariinisokeria
1 rkl voita

Mittaa kaikki ainekset kattilaan ja kiehauta. 
Keitä hiljaa poreillen 15–20 minuuttia,  
sekoittele välillä. Jäähdytä. Kinuskikastike 
säilyy hyvänä jääkaapissa 4–5 vuorokautta.

1.	 Vaahdota keltuaiset, tomusokeri ja 
glukoosisiirappi vaahdoksi. Sekoita hillo 
joukkoon.

2.	 Vatkaa kerma kovaksi vaahdoksi. Sekoita 
kermavaahto ja jogurtti munavaahtoon. 

3.	 Kaada jäätelö vuokaan ja laita pakasti-
meen noin 4–5 tunniksi. Sekoita jäätelöä 
muutaman kerran pakastumisen aikana.

4.	 Nosta jäätelö jääkaappiin hetkeksi ennen 
tarjoilua.

Vinkki!  
Voit koota marjaherkun myös yhteen  
isompaan tarjoilukulhoon.
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Dansukker tarjoaa sinulle makoisimmat  
raaka-aineet kesäiseen leivontaan, kokkaukseen  
ja marjojen säilöntään. Tutustu laajaan tuote- 
valikoimaamme ja kesäisiin resepteihimme  
dansukker.fi

Suomen Sokeri Oy
Sokeritehtaantie 20, 02460 Kantvik
Kuluttajapalvelu puh. 0800 0 4400 (klo 12–15)
kuluttajapalvelu@dansukker.fi
www.dansukker.fi

www.facebook.com/IhanItseTehty
instagram.com/dansukkersuomi
fi.pinterest.com/dansukkersuomi
youtube.com/dansukkersuomi ClimateCalc CC-000025/FI

PunaMusta Printing

H
IIL

IN
EU

TRAALI PAINOTUOTE

Parhaat maut  
Suomen suveen!

Dansukker Taloussokeri  
saa kesällä uuden ulkoasun!


